SuaviA

FRAZ. FITTA DI SOAVE

via CENTRO, 14

37038 SoAVE [VR]

TEL. 0457675089 — www.suavia.it

Jahresproduktion: 100000 Flaschen
Rebfliche: 12 Hektar
Konventioneller Anbau

Der Soave lebt von solchen Kellereien wie
die der Familie Tessari, die auch in Zeiten
unverbriichlich an ihn glaubten, als er
nicht mehr war als ein ganz ordindrer
Trinkwein. Heute treten genau diese Giiter
als Botschafter der kleinen und doch so
groffen Denomination auf. In der Suavia
teilen sich Arianna, Meri, Valentina und
Alessandra die verschiedenen Aufgabenge-
biete unter den wachsamen Kontrollbli-
cken von Vater Giovanni und Mutter Ro-
setta, die ihre Hilfe und Erfahrung in die
tigliche Arbeit mit einbringen. Das Wein-
bergvermogen der Suavia lisst sich
schlecht nur in Hektar beziffern, eine zu
grofle Rolle spielen dabei die Hohe, das
Mikroklima und das Alter der Stocke, alles
Faktoren, die, von kundigen Hinden ge-
nutzt, mit die besten Weiweine Italiens er-
geben. Der Soave Classico Monte Carbo-
nare spielt die fast schon brutale Mineralik
dieses Landstrichs aus und wechselt dann
tber zu einem griffigen, charaktervollen
Geschmack, der die drei Gliser regelrecht
herausfordert. Edler und raffinierter die
Darstellungskunst des Le Rive, der die Ei-
chenwiirze zur Verfeinerung nutzt. Prak-
tisch eine Gesamtschau dieser Typologie
bietet der Soave Classico 2006. Ausge-
zeichnet, wie wir ihn seit Langem kennen,
der Recioto di Soave Acinatium.
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