Markige Markenweine

Viele kennen es gar nicht, das Weinbaugebiet um Ancona: die Marken. Aber dort tut
sich was. Und ganz vorne mit dabei in dieser Qualititsoffensive sind die Garofolis

TEXT: VERONIKEA CRECELIUS = FOTOS
m Juli muss es noch fiinf Tage regnen. Falls du da je-
manden kennst, bestell das doch bine”, sagl Carlo
Garofoli zu seiner Schwigerin Daria. Die patente
Mittfiinfzigerin is1 zwar fir alle Aulfenkontakie der
Antica Casa Vimicola Garofoli in Loreto zustindig,

seizi Himmel und Halle in Bewegung, damit Carlos Weine

bis nach Vietnam gefallen. Aber sie ist nicht der Typ fur den
kosmischen Bestellservice und im Moment hat sie ihren

Garten im Sinn. Wir sichen im Nationalpark Monte

Conero, mitten in Garofolis Vorzeige-Lage Plancarda, und

die First Lady des Wein-Business in den Marken ladt im

Khaki-Dress Steine in thren Jeep. .Das ist der berithmie

Stein vom Conero, schiin weil, aus Kalk, Damit fasse ich

meine Bische gin”, sagt Daria. Die noblen Montepulciano-

Reben fiir die Rosso-Conero-Weine des Hauses gedeihen
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auf diesen kalkhaltigen Bioden, Waldstiicke, Kornfelder und
gin Grolfplatz rahmen den Wein ¢in. Eine kuppel auf emem
Hilgel zicht den Blick auf sich. Es ist die der Basilika von
Loreio, seit T Jahren eine der bedeutendsten und schans-
ien Pilgerstfitien des Madonnen-Kults, Engel oder See-
fahrer sollen diese schwarze Madonna 1294 von Nazareth
dorthin gebrachi haben, Kein Garofoli-Gasl hal je das
Land von Verdicchio, Rosso Piceno und Rosso Conero ver-
lassen, ohne diese eingigartige Basilika geschen zu haben.
Zurlick in der Kellerei fiihit man sich taisiichlich bemiiBigt,
ein Stobgebet an die Madonna zu richten. Hier herrschi das
Chaos der totalen Umstrukturicrung: Fiir den 103 Jahre al-
ten Familienbetrieh, der aus allen Nihten platzi, enisteht
nebenan eine neue Kellerei. Die Baumaschinen verursach-
ten bereits Schrecken: . Wir saBen im Biro und glaubten,




das sci cin Erdbeben. Wir rannten in den Keller, weil
dic Lagerriume filr den Agontano, unseren besten und
kostharsien Rosso Conero, einzustiirzen drohten®, erzahit
Darias Mann Gianfranco, der vor Stress liber zehn Kilo ab-
genommen hat. Er ist der Betrichswirt, Carlo, der altere
Bruder, der Onologe. Die betagte Abfiillmaschine gquietscht
o steinerweichend, dass ihr Carlo ein Durchhalien!” 2u
ruft, .....es sind nur noch ein paar Monate,™

Carlo, Jahreang 1947, ist ein in sich rubhender Mann mit
cinem verschmitzten Licheln. Vater Franco hat ihn als Se-
benjihrigen fir den Part des Kellermestiers besiimmi, es
war ebenso klar, dass (nanfranco sich um die Geschilte
kimmern wilrde. Carlo erkldrt kurz und biindig die Garo-
foli-Position: . Wir haben gezeigl, was man aus Verdicchio
alles machen kann.” Die weille regionale Rebsorie, der die
beiden DOC-Gebiete Verdicchio dei Castelli di Jesi und
Verdicchio di Matelica gewidmet sind, hat inen eigensiiin-
digen Charakter und mehr Aroma als der Trebbiano und
Malvasia, beide weil verbreitet in Mittelitabien. Verdicchio
ist dic Rebsorte des Wein-Wirtschaltswunders in den Mar
ken, Wihrend andere 1953 die Amphoren-Flasche for den
Verdicchio lancierten, liel sich Franco Garofoli schon 1952

Der Verdicchio war zum Gesoff
verkontmen, zumeist mit Malvwasia veruvissert.

Er hielt nicht mal das Jahr nach der Lese. "

den ersten Sekt aus Verdicchio einfallen - dank der Siiure-
struktur der Rebsorte ein Geniestreich und Evergreen.
Dennoch: Die Amphore wurde zum Sinnbild des Ver-
dicchio. 1981 schuf Carlo dem Verdiechio eine Allernative
und [iillte bessere Qualitiit in serdse Flaschen, Der Ver-
dicchio war rum Gestll verkommen, zumeist mit Malvasia
verwiissert. Er hielt nicht mal das Jahr nach der Lese®, er-
klirt Carlo die Notwendigkeit einer Ehrenrettung. Der
Wein Macrina war sein erster Schritt auf dem Weg, Weil
weine der Marken von seliener Langlebigkeit zu produrie
ren. Carlo hatte seine Diplomarbeit 1972 iber die Oxida-
tion von Weilbweinen geschrichen. Das wird ihm awch bei
der Entwicklung des Podiums genutzt haben, cines Monu-
ments in der italienischen Weinkuliur, das finf Yahre in Fol-
ge mit den drei Glasern des Weinfiithrers Gambero Rosso
gekiirt wurde. . Acht von zehn Leuten glauben, dass er in
Barnque ausgebaut wird™, erziihlt er vergnilgt beim Abend-
essen. Und die Kollegen haben gefragt, ob Chardonnay
mit drin 155" Alles aichl, aur Verdicchio aus sehr reifen
lrauben gekeltert, ausschlieBlich in Edelstahl und in der
Flasche gereifl. Irgendwann lissi Carlo die Bombe platzen.
Er hat hemmbich einen neven Wein, Le Comere, gemachit, ftr
die expenimentelle Selektions-Linie aus internationalen
Rebsorten. Sie kostel mehr, als sie jemals einbringen kann,
und wird familieniniern als Carlos Fiiness-Center” gedul-
det. Diesmal 151 &5 ein Merlot-Syrah, den sich Carlo in all
dem Stress gegdnnt hat. Gianfranco sagt nicht mehr viel. Er
triiumt von der fertigen Cantina. Durchhalten, heibt es,
es sind ja nur noch gin paar Monate. .,

Ein Schaumwein mil
einer kriiftigen Per-
lage. Er riechi nach
frischem Brot mit
ein wenig Honig und
Anis. Im Geschmack
ist er eher herh und
sehr nachhaltig. Er
passt zu jeder Ta:
ges- und Machtzeit
und solite ob der
Sdure von verschie:
denen kleinen Le-
ckereien begleitet
werden: gerducher-
ter Lachs, gefillite,
paniert ausgebacke-
ne Oliven, gratinier-
te Jakobsmuscheln,

2002 PODIUM, VER-
DICCHIO DE! CASTEL-
LI D JESI, DOC CLAS-
SICD SUPERIORE
Filr den meistgekir-
fen und ewig ausver-
kauften Verdicchio
wird der Ertrag im
Wirinkserg stark redu-
Fiert, Nur reifes Le-
segut kommt In die
Kelter und wind spd-
ter halzivei geneilt,
Dadurch wird der
Wein wiirzig, warm,
hat deftige 14 Vol.-%
Alkohol. Gut
Fischgerichten ahna
Tomate. Daria macht
Anglerfisch mit Por-
reg und Oliven dazu.

IUM BESTELLEN

2001 MANCARDA,
ROSS0 CONERD,
DoC

Der 100% Mantepul-
clano ist im grofen
Holzfass gereifi. Das
macht thn wenlger
feit als andere aus
der warmen Piceno-
Zone. Der Wein

milt Welchsel- und
animalischen Noten
ist elegant, harmo-
nigch mit ruriick-
haltenden Tanninen.
Laut Carlo Splrst
du den KEnochen-
bau®, Er mag ihn zu
Gefligel mit Speck
wnd Saltwi, Braten
und Fleischspiefen,

PEUTI.!R& AUMULLER

VINOTHEK

e enofhekpeuter de
de Saite guter Wehe
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